
Министерство сельского хозяйства Российской Федерации 

федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение 

 высшего  образования 

«Вологодская государственная молочнохозяйственная  

академия имени Н.В. Верещагина» 

 
УЧЕБНЫЙ  ПЛАН 

                                         программы повышения квалификации 

«ТЕХНОЛОГИЯ ПРОИЗВОДСТВА ТВОРОГА  

И ТВОРОЖНЫХ ИЗДЕЛИЙ» 

Цель обучения – повысить уровень знаний агрономов 

Категория слушателей – специалисты со средним профессиональным и/или высшим  

агрономическим образованием  

Форма обучения – очная, с отрывом от работы  

Срок обучения – 72  часа  

Режим занятий – 8 часов в день 
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1 Физика и химия молока и творога 

12 6  6  

2. Основы законодательства 

(требования ТР ТС и стандартов) при 

производстве творога  
4 4    

3. Основные процессы первичной 

переработки молока 

4 4    

4. Технология производства творога и 

творожных изделий 

14 10  4  

5. Производственный контроль при 

производстве творога и творожных 

изделий  

6 4  2  

6. Обеспечение санитарно-

гигиенических условий производства 

творога  

4 4    



7. Обеспечение качества и безопасности 

творога и творожных изделий 

(система ХАССП).  

10 6  4  

8. Оборудование для производства 

творога и творожных изделий 

10 8  2  

9. Органолептическая оценка творога и 

творожных изделий 

6 4  2  

10 Зачет 2   2 Зачет 

Итого 72 50  20 2 

 

Учебный план разработан кафедрой технологии молока и молочных продуктов 
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