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УЧВБНЫЙ ПЛДН
программы повышения

(ОЦЕНКА КАЧЕСТВА СЫРОВ И
Цель обученuя - повысить уровень знаний в области методологии и организащии оценки
качества сыров и сырньж продуктов
Каmеzорuя слулпаmапей - слециалисты со средним профессионatльным иlиливысшим
образованием, д)угие категории граждан
Форлwа обученая - очнаlI

Срокобученая-72 часа
Рееrcам заняmай- 8 часов в день

Учебный план разработан кафедрой технологии молока и молочных rrродуктов
Руководитель подразделения l" -)

-эQ<-/ Г.Н. ЗабегаJIоваЗав. кафедрой к.т.н, доцент
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Начальник отдела УМР

Н.В.Мельникова

j\ъ Наrлr.rенование дисциплин, р€вделов и тем
Всего,

час

в том числе

Форма
контро_

JUI
ч
Ф
tr

ФФ
v-Hо=уФ Ёог ts о-*
Hx|Ёir!z,=н Fяй з ЕJa(в Ф kj

'rEOc)

д:] (Ё}чн

^ 
1-o

ijq
z
(dо

Науrные основы и нормативное обеспечение
методологии органолептиtIеского анализа на
пищевых предприятиJIх

8 8

2. Тестирование сенсорной чувствитеJьности
испытателей по методике отбора экспертов-
деryстаторов

22 22

Технологпя цроIдlводства различных видов
сыров и сырных цродуктов, формирование
органолептических свойств. Пороки данной
группы продуктов и приtIины ID(

вызывfIющие.

з0 18 |2

4. Характеристика методов оценки качества
сыров и сырных продуктов

10 4 6

5. Итоговая аттестацшI 2 Зачет
Итого ,1,, 30 40 40 1
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