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программы повышения квалификации

(МОРОЖЕНОЕ: ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКАЯ ОЦЕНКА СЫРЬЯ И ГОТОВОГО
ПРОДУКТА>>

Ifель обученuя - повысить }?овень знаний в области методологии и организации
органолептической оценки при производстве мороженого
Каmеzорuя апушаmеJ.ей - специzlлисты со средним профессиончlльным или высшим
образованием
Форма обученая - очнаjI, с отрывом от работы
Срокобученuя-З2 часа
Рехса"u заняmай- 8 часов в день

Учебный план разработан технологии молока и молочньж продуктов.

Г.Н. ЗабегаловаРуководитель
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l Науrные основы и нормативное обеспечение
методологии органолептического анztлиза на
пищевых предпрIUIтиJIх

6 6

2 Тестирование сенсорной чувствительности
испытателей по методике отбора экспертов-
дегустаторов

12 |2

J Технология производства мороженого.
Формирование органолептических свойств
мороженого. Пороки мороженого.

4 4

4 Органолептическая оценка мороженого и
сырья для производства. Производственные
ситуации при производстве мороженого.
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