
Аннотация к рабочей программе повышения квалификации 

 

«ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКАЯ ОЦЕНКА МОЛОКА И МОЛОЧНЫХ ПРОДУКТОВ» 

ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММЫ 

Цель реализации программы - повысить уровень знаний в области методологии и 

организации органолептической оценки при производстве молочных продуктов. 

 Задачи программы:  

- дать знания об основных органолептических характеристиках сырого молока и молочной 

продукции;  

- освоить методологию органолептического анализа молочных продуктов;  

-  освоить методы органолептической оценки сырого молока и молочных продуктов; 

- научить применять специальную терминологию при оценке качества сырья и готовой 

продукции и разработке отраслевых стандартов на новые продукты; 

- изучить основу технологии молочных продукции, рассмотреть формирование органо-

лептических свойств продуктов; 

- изучить основные пороки сырого молока и молочной продукции и причины их 

вызывающие. 

Структура программы 

Общая трудоемкость программы составляет 72 часа (очное обучение с примене-

нием дистанционных технологий)  

Программа повышения квалификации ориентирована на изучение следующих раз-

делов: Органолептический анализ. Основные понятия. Органолептические свойства сыро-

го молока и молочных продуктов. 

Основные образовательные программы 

Объем аудиторных занятий всего 72 часа, в т.ч. лекции - 16 часов, практические заня-

тия - 30 час, самостоятельная работа – 24 часа, зачет – 2 часа. В интерактивных форме 16 

часов. 

Лекционные занятия: с применением электронных мультимедийных учебно- 
методических материалов. 

Лаборатории сенсорного анализа, оборудованные индивидуальными рабочими ме-

стами для проведения органолептической оценки, оснащенные необходимой посудой и 

вспомогательными средствами. 
Требования к результатам программы 
Процесс обучения по программе направлен на формирование профессиональных 

(ПК) компетенций: 
B/02.4 - проведение лабораторных исследований качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания жи-

вотного происхождения.  

Методы контроля 

Контроль знаний слушателей проводится в письменной форме, предусматри-
вает аттестацию – зачет. 
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